
L A  P L A N C H E
D E S  C O P A I N S

Prix nets, taxes et service compris

À partager autour 
d'un verre ou en entrée

Cromesquis d’Escargots, Beurre Truffé
13,00 €

Bruschetta Chèvre Miel, Pickles,
Bresaola, Champignons, Figue et Pesto de Salicorne

15,00 €

Rillettes de Saumon maison aux Agrumes
mini Blinis

18,00 €

Planche de Charcuteries
18,00 €

Croque Monsieur à partager
15,00€

Planche mixte Fromages et Charcuteries
18,00€

Planche de Fromages 
18,00€



Prix nets, taxes et service compris

Pour confectionner ce plat nous utilisons 
un ou des produits Charentais

Plat disponible 24h/24h
pour les clients de l'hôtelPlat Végétarien

E N T R É E S

P L A T S

Paleron de Veau confit, 
Sauce Morilles, Crémeux de Marrons, Légumes de Saison snackés

Pièce De Boeuf de la Ferme des Monts Verts, 
Sauce Gorgonzola, Frites Maison, Salade Verte

Marbré de Turbot aux épices
Emulsion au Safran, Risotto au Parmesan, Chou Pak Choï
 
Lingot D’Espadon en Basse Température
Huile Vierge à l’Anis étoilée, Coulis de Carapaces, Légumes de saison
Snackés

14.00€

8,00€

10.50€

9,00€

19,00 €

25.00 €

26.00 €

22.00 €

Terrine de Foie Gras et Magret Fumé
Chutney de Fruits de Saison

Velouté de Butternut, Oeuf Parfait
Emulsion aux Champignons, Crumble Noisettes

Millefeuille de Saint-Jacques, Chou Pomme
Pesto de Salicorne, 

Croustillant de Crevettes aux Algues Nori
Légumes marinés, Patates Douces confites 
Réduction au Soja de Bouteville



Prix nets, taxes et service compris

Pour confectionner ce plat nous utilisons 
un ou des produits Charentais

Plat disponible 24h/24h
pour les clients de l'hôtelPlat Végétarien

N O S  S I G N A T U R E S

Tartare de Boeuf (200 g) de la Ferme des
Monts Verts Préparé par nos soins
Frites Maison, Salade Verte

Salade des Arceaux
Raisins, Figues, Noix, Croûtons, Gésiers et Cœurs de
Canard confits, Bleu d’Auvergne, Oeuf Mollet, Vinaigrette
au Balsamique et au Miel

Burger 
Steak Haché de Boeuf, Saint Nectaire, Pickles, Oignons
Frits, Bacon, Sauce Tartare
Frites Maison, Salade Verte

Burger Végétarien
Steak d’Haricots Rouges, Saint Nectaire, Oignons Frits,
Pickles de Chou Rouge, Sauce Tartare
Frites Maison,  Salade Verte

Risotto Arborio
Champignons, Espuma aux Truffes

Tagliatelles aux Saint-Jacques et Agrumes

Croque Monsieur Saint Nectaire et Viande des
Grisons
Salade Verte

17,00 €

15,50 €

17,50 €

16,00 €

16,00 €

18,00 €

16,00 €



Prix nets, taxes et service compris

Pour confectionner ce plat nous utilisons 
un ou des produits Charentais

Plat disponible 24h/24h
pour les clients de l'hôtelPlat Végétarien

D E S S E R T S

Sablé au Spéculoos et Mousse Chocolat Noir
Biscuit Café, Crémeux Chocolat Blanc

Tarte aux Poires Confites, Poivre de Sichuan
Crémeux aux Poires, Gel Citron Vert 

Pâte Filo Caramélisée
Cream Cheese, Marmelade Exotique, Sorbet Mangue, Poivre et
Ananas Confit

Crème Brûlée Banane, Chocolat 

Assiette de Fromages de la Fromagerie “LAMY”

10,00 €

9,00€

9,00€

8,00 €

10,00 €
cr

éa
tio

n 
he

llo
sm

aa
k.

co
m


